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Genuss beginnt mit guten Zutaten
und verbindet Menschen!

Wir lieben gutes Essen, frische Zuta-
ten, besondere Aromen und diese
kleinen Genussmomente, die aus
einer einfachen Mahlzeit etwas ganz
Besonderes machen.

Mit viel Leidenschaft suchen wir nach
hochwertigen Zutaten und besonde-
ren Delikatessen aus deutfschen
Manufakturen und verarbeiten sie zu
Produkten, die eines kbnnen sollen:
Deine Kiche bereichern und Lust auf
Genuss machen.

Unsere Produkte werden mit Sorgfalt
und viel Liebe hergestellt. Dabei
verzichten wir bewusst auf kUnstliche
Geschmacksverstdrker und Farbstof-
fe und setzen stattdessen auf das,
was wirklich zdahlt: ausgewdhlte
Zutaten, ehrlichen Geschmack und
héchste Qualitat,

Ob schnelle Alltagskiche, frische
Lieblingsgerichte oder ein besonde-
res Essen mit Familie und Freunden -
unsere Produkte sind unkomplizierte
Begleiter fUr eine moderne, kreative
und genussvolle Kiche. Sie geben
Inspiration, ohne Grenzen zu setzen,
und lassen viel Freiraum fir eigene
Ideen.

HERAUSGEBER

Edelschmaus GmbH
Geschaftsfihrende Geselischafter:
Lars Gomy & Katharina Gorny
De-Vos-Sir. 13, 25524 Ifzehoe
info@edelschmaus.com

LADEN
De-Vos-5tr. 13, 25524 ltzehoe
04821-40 49 770 | laden@edelschmous.com

Doch Edelschmaus ist fUr uns mehr als
guter Geschmack. Wir méchten
Menschen durch gutes Essen mitei-
nander verbinden. Denn die schons-
ten Genussmomente entstehen dort,
wo Menschen zusammenkommen,
gemeinsam entdecken, probieren,
lachen und genieBen.

Genau das machen unsere selbststén-
digen Edelschmaus-Berater*innen
jeden Tag. Mit persénlichen Verkos-
tungen, individueller Beratung und
ihrer Begeisterung fUr unsere Produkte
sind sie das HerzstUck unseres Familien-
unternehmens!

Und vielleicht schon bald auch Du?

Der Einstieg als Edelschmaus-Berater*in
ist ganz einfach. Wenn Du Freude an
gutem Essen, besonderen Produkten
und Begegnungen mit Menschen hast,
freuen wir uns darauf, Dich kennenzu-
lernen.

Lass Dich inspirieren, probiere Neues
aus, bringe Menschen zusammen und
werde Teil der Edelschmaus-Erfolgs-
geschichte.

EDELZCHMAUS

BILD | TEXT
Edelschmaus | infe@edelschmaus.com

SATZ | LAYOUT
Miriam LOken | kontakt@zwergenmonster.de

Alle Rechte sind Edelschmaus vorbehalten. Jegliche VervielfGltigung oder Weiterverbreitung
in jedem Medium als Ganzes oder in Tellen bedarf der schrifflichen Zustimmung von Edelschmaus.
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kennen zu lernen ist eine
Verkostung. Unsere Vertriebspartnerin-
nenund Vertriebspartner gehen mit Dir
und Deinen Gasten auf eine Erlebnis-
reise der Sinne.

Lade Freunde, Verwandte und Nach-
barn ein und genielt gemeinsam die
Produktvielfalt von Edelschmaus.

Basic-Rezepte

Krauterbutter

4-5 TL Gewurzzubereitung mit 8 TL Wasser
quellen lassen. In 250 g weiche Butter
einrUhren und 20 Minuten ziehen lassen.

Dressing

1 geh. TL Gewdlrzzubereitung mit 2 TL
Wasser quellen lassen. Mit 3 EL Essigzube-
reitung, 1 TL Senfcreme und 6 EL Griechi-
schem Olivendl gut vemUhren. Evil. mit
Regenbogen Pfeffer abschmecken.

Pesto

je nach gewinschter Menge

1 Teill Gewdlrzzubereitung mit 2 Teilen
Wasser quellen lassen. Ol oder Wirzdl bis
zur gewlnschten Konsistenz unterrUhren.

Dip

2 TL Gewurzzubereitung mit 4 TL Wasser
quellen lassen. Mit 200 g Creme fraiche,
Schmand, Joghurt oder Frischkase ver-
rUhren und 20 Minuten ziehen lassen.
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Zubereitungen
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Fruchtige Aromen, feine KrGuter und eine an-
genehm milde Sé&ure verleihen unseren Essigzube-

. . 7?9 4.8% séure | Konzentrierter Mast aus
reitungen ihren unverwechselbaren Geschmack. 7 Vs rauben, weitweinessio, gekochter
Sorgfdltig ausgewdhlte Zutaten sorgen fUr
harmonische Geschmackserlebnisse und erdff-
nen unzdhlige Moglichkeiten zum Verfeinern, : -
Marinieren und GenieBen. Balsamico rose

Troubenmos!, SULFITE

139 | 139
0o 0o mt
259.95 L) 269 o5 €l

99 3% sture WeiBweinessig, inverfzucker- 99 3% sdure | 39.5% Aceto Bakamico di 79 3% saure | 40% Aceto Balsamico di
sirup, Glukosesiup, Zucker, 5% Heidel- Modena (g.g.A.) (Weinessig, Troubenmost- Modena (g.g.A) (Weinessig. Traubenmost-
beeraft qus Konzentraf, farbendes Le konzeniraf]. Zucker, 11.5% Cranbemysaft konzentrat], Inverfzuckersiup, Glukosesiup,
bensmiftel: Aronigsaftkonzentral, natiie- aus Kanzenfral, Invertzuckersiup, Glukose- Zucker, 5% Tomatensaltkonzentral, Brannt-
fiehes Aroma, Anticxidationsmittel ST, o ma, Wasser not. Cranbery weinessig, Kc.vtsn_’-j irup, Wasser, nat,
KALIUMMETABISULFIT Aroma, Anfioxidationsmitfed: Aroma, nal. Basifkum Aroma, Anfl-

KALIUMMETABISULFIT axidafionsmittel: KALIUMMETABISULFIT

Blaubeer Creme Cranberry Creme Dunkle Tomo’ren Creme
alg fruchti frucht

f-ﬂ"'r o R.-’!

-f;wmv‘ ey

99 4% sture  Invedzuckersiup, 3% Erdbeer- 99 3% sdure  50% Doftelsirup, 17% Acetfo %9 3% séwre  41% Aceto Balsamico di
mavk, Bronntweinessig, Maltodextrin, 15 Balsarnica di Modena (g.g.A.) (Wein- Modena (g.g.A.)(Weinessig, Trauben-
b ifizierte Stdirke, nal. essig, Traubenmaostkonzeniral) [SULFITE), mastkonzentrof), Zucker, Invertzuckersi-
By T 4 'f","' XU'I':";!',‘;':U Iuckeriibensirup, Brannfweinessig. rup, Glukosesiup, 5% Granatopfelsaft-
K(‘;’?}L:::_']?;u" K'ﬂr:’;:r& . n‘}f}?';:};n;:q;‘;li_ Invertzuckersirup, 5.2% Feigensoftkan konzenkal, natitiches Aroma, Arorma,
7 . ot S o zentral, Aroma Anticxidationsmittel: KALUMMETABISULFIT

tel: KALIUMMETABISULFIT

Erdbeer quf Rhabarber FE|ge Dattel Creme Granatapfel Creme
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97 4% sdure  Invertzuckersirup, 29%
Mangomark aus Markkonzenfraf, Brannt-
weinessig, naf. Aroma, farbendes
Lebensmittel: Konzentrat aus Safior und
Zitrone, Antioxidafionsmittel:
KALIUMMETABISULFIT

Mango Zitronen Creme

frue g

99 €
'\23. ¥
295 €L

Nicgg Crerve [

el

99 3% séure | Datlelsiup, 18% Acefo Bal-
sarmico of Modena (g.g.A.) (Weinessig,
Traubenmostkonzentraf] (SULFITE], Zu-
ckerUbensiup, invertzuckersrup, Brannt-
weinessig, 0.5% HASELNUSSEXTRAKT,
Aroma

Nuss Creme

r

99 3% Sdure  Fruchisiife: Troube, Weid
weinessig, Gewlrzexfrakl, Anfioxi-
dationsmittel: KALIUMMETABISULFIT

Schalotten Creme

Wi P

99 3% sawe | nvertzuckersiup, 33% Aprikosen-
mark, Bronntweinessig, Wasser, Rosmarin Ex-
frakt, natiriches Aroma, fdrbendes Lebens-
miftel Konzenirat ous Sofior und Zitrone,
Anfioxidotionsmittel: KAUUMMETABISULFT

Marillen Krauter

f‘.-'nm'f-.’f:r/{h.-‘ [

99 3% séure  50% Dattelsiup, 18% Aceto
Bokamico di Modena [g.g.A.) (Wein-
essig, Travbenmostkonzenirat] (SULFITE],
Zuckemibensirup, Invertzuckersirup,
Bronntweinessig, not. Aroma (SELLERIE)

Ori_ent Creme

99 4% scure  WeiBweinessig, Zucker,
Wasser, 5% Pfirsichsalt aus Kenzentral,
1% Yuzusaft, natiriche Aromen, Anti-
oxidationsmittel: KALIUMMETABISULFIT

Yuzu Peac

Wider
Lracierinfsarts

gk

99 3% s8ure  40% Aceto Balsomico di
Modena (g.g.A.) (Weinessig. Trauben-
mostkonzentrot), Glukosesirup, Invert-
2uckersirup, Branntweinessig. Karamel-
sirup, naf, Aromen, Salz. Anfioxi-
daficnsmittel: KALIUMMETABISULFIT

Milder I_(rduterba!sam

ool

79 3% séure  Zucker, Weillweinessig, In-
vertzuckersirup, Glukosesirup, 9.8% Trau-
bensaft ous Konzentrat, Wasser, naf.
Arcma, nat, Vanille Aroma, Saftor- und

Zifronenkonzentral, Antioxidationsmitfel:

KALIUMMETABISULFIT

Sanfte Traube

99 3% séure  Tucker, Weilweinessig, Wasser,
11% Aronigsalt aus Konzentrat, 2.5%
schwarzer lohannisbeersaft aus Konzentrof
2.5% Heideibaersalt aus Konzentrat, 2.5%
Erdizeersaft ous Konzentrat, naf. Aromen
nat. Vanille Aroma, Antioxdationsmittel:
KALIUMMETABISULFIT

Wiidberry Creme
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ZUBE

899 ¢€
1759

1 : a7 £/

Dip & Toppings e |

Al I

Unsere Gewdlrzzubereitungen entstehen mit !-"'""“
viel Liebe zum Detail aus sorgfdltig ausgewahl-

99 39 2% knoblauch, Meersalz, Plelfer. Zitranan

ten Kréutern, Gewdilrzen und hochwertigen gronulat (Tonensaftécrzentrat, Maisstevke,

Zucker), Petersiie. Offvend!

Zutaten. Fein abgestimmte Rezepturen, inten-
sive Aromen und beste Qualitat sorgen dafur,
dass aus jedem Gericht im Handumdrehen
etwas Besonderes wird. Einfach, unkompliziert
und mit ganzviel Geschmack!

899 € 899 € 899 €
108 ( 108 5%

AJ{'&L EDELACHMALS I EUELSCHMAUS I

EOELSCHAMALS

1'-r7r eacle ) — -

= -

2y Baflan m«.g»ﬁrzﬁl

e 120 s
99 Tomaten, Meersalz, Tomatenfiocken To ” Paprika, Meersalz. Iwiebeln, Tomaten, 29 Tomatenchips (Tomatenmarkkonzen-
matenmarkkonzentrof, Maisstérke), Zi Knobiauch, Pfeffer, Petersilie, Rosmarin, trat, Maisstarke), Knoblauch, Meersalz,
fronengranuial (Maisstdrke. Zifronen- Chilis Paprika, Oreganc, Basilkum, Iwiebeln,
saftkonzentrat], Knoblavch, Iwiebeln, 5% Rapsdl

Chili, Poprika, Rohrohrzucker, Pleffer,
Qiivendl, Limetenschale, imeftend!

Avocado Kick Bulkan Bruscheﬂu

899 € 899 € 899 €
859 1709
\oa s e (s de & 52,88 €IS,
EDELSWCHMALS EDELSCHMALS I EBELSCHMAUS
Eorvgefdlfn Mm Brrvsgefilo C mw@
U Ll (Garfle Degie, D
55 8 5 :
; . cken [Dattekiup, Reism
99 Tomatenchips (Tomatenmarkkonzen- ¥ 60,8% Tomatenflocken (Tomatenmark,  wocknat gemahlen, Curry-Gew
fraf, Maisstdrke), Meersalz. Pinienkerme, Maisstdrke], 12% Bdriauchbiditer, Salz iﬁw irze [Kovionder. Fenched, Kre h
Iwiebeln, Oregano, Basilkum, Petersiie, Paprika, Basiikun, Oregano, 3% Knob- _grrf;r:m:,';k;g,,uﬂ s?ﬁggﬁ"pf"c”qver: :D-fexsnﬂrl_;:;w:r:.
Schnifftauch, Liebstock Bldtter, Pleffer lauch, Olivendl, Zwiebeln bl Seraarkines el B htelaacent okt
schwarz [Extrakte aus Hibiskus, Hol eren, Jifrar

Orangenschoer J—ngu tten), Bockshom
‘Orongendl, Gewlmextoit), fucker, Kurkuma, Kr-.').)lam.h

Bruschetta Verde Bruscheﬂa Wlld Garllc Crunchy Dattel D|p

ng mischun wirzzubereitung




899 € 899 ¢

19,15 €lkg l (9,83 €K

EDELSCIMALS EOELSOIMALS

Clereyminrsl 1 i Tapfelobient r

e B e
1

9% rRéstrwiebeln (Iwiebeln, Sonnen- 99 schnittiouch, Meemsalz, Tomatenflocken ?? Meersalz. Kartoffeistdrke, Karotte,
blumendl), Tomatenchips (Tomaten, (Tamatenmark, Maisstdrke), Petersiie, Iwiebel, Pastinake, Shiitoke, Kirbis,
Maissidirke), Roh-Rohrzucker, Meersalz, rofe Poprika, Muskat, schwarzer Pleffer Petersiie, pfanziiches O, Kurkuma,
Kurkuma, Mangoflocken, Tomaten, Liebstdckelwurzel

Coriander, SENFsaot, Bockshomklee-
saal, Chilis, Salz, Knoblouch

Currywurst Carl

Ei-Tupfelchen Feines Suppchen

899 € 899 €

NTE-L 10576 €l

EIRLSCHMAUS EDELSCHMAUS

/y} ' (= N

23 2wiebeln, Réstzwiebeln (Zwiebeln, 99 rwiebeln, Salz. Petersiie. Schnithauch,
Sonnenbiumendl), Roh-Rohrzucker, Dill, Knoblauch, Paprika, pfangiches i
Tomaten, Salz. Schnifflauch, Thymian,

Rosmarin. Ropsdl, Rauch

. Pimert

Garfen Gluck

_Elamm drauf!

899 € 839 €
09
e 59,

EDELSCHAMALS EDELSCTMALS

EDELSEHMALS

Ipelen Fossel ;«uéﬂ Epeiler
[ragutn : Trenele
a0 e pa0 g a8
99 knoblouch, Jwiebein, MLCHIUCKER SEUERE 99 Iwisbel, Fapriko, Fleur de Sel, Tomaten, 29 Iwiebein, Meersalz, Paprika, Petersiie,

Solz. Petersiie, Estrogon, Kurkurma, nat, Kuwkumna, Poprikapulver gerduchert Tomatean, Schnitttauch
Aromen, Pleffer, Gewlrze, Safbei, Thyrmian, (Paprika. Rouch), Pleffer schwarz,
Oregano, Sronensiure, Kodander, pliar- Rouchsalz (Meersalz, Buchenrauch),
iches Ol Chill, Paprika. Rosmarin, Spefse- Knoblguch, Pefersilie, Rosmann, Basifkum,
wiirze, Dexirose, Sonnenblumend! Kari er, PFiment Pfeffer. Chif, Majoran,

Liebstackelbldtter, Schnitiouch

Indlen Traum Kesselzauber Krauier Freude

Edelschmaus Bestseliar | Stand Oktober 2024
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899 €
1:3&?““ = AALIS
ﬂ_'?.rurﬁo

Eifarte

140 £

29 chii, Tomatenfiocken [Tomatenmark,
Maisstarke), Knoblauch, Zucker, 3alz,

Pfeffer, Cumy, SENF, Olivend!

Mucho Pikante
Zmisch

899 €
2 |

?y_r/; Ceite

1 B

99 Tomotenfiocken (Tomatenmark, Meis-
stdrke), Iwiebeln, 8 % Mischpilze
(Butterpilze, Champigneons, Steinpilze),
Aramen, Salz, Oregano, Basilikum,
Schnitfiouch, Petersilie, Qlivendl, Pfaffer

IPiIz Pesto

899 €

103

~DELSCHMALS

Criei? éw~

jolkE

99 schwarzkiimmel, Soiz [Sonnenfiocken),
Tormaten, Orangenschalen, Karotte,
Ingwer, Pefersiie. Cumin, Zwiebel, Chili,
Dattelsiife, Pfeffer schwarz, Pleffer-
minze, Konanderbidtter, Schnitfiouch,
Lemon Myrfle, Stemanis

Orient Spice

Al '
TN

fi—r(/

899 €
Tk

KDELSCHMALS I

2 Paprika, Meersalz, Iwiebeln, Tomaten,
Schwarzkimmel, Schnifffauch,. Salz. SENF-
saaf, Pfeffer. Bohnenkrauf, Macis,
Jitranenschalen, Rauch

Pimp my Bread

899 €
1209

2492 6159

EDELSCHMAUS I

e |

120 &

99 Meersalz, Réstzwiebeln (Zwiebein,
Sonnenblumendi), Tomaten, Paprika,
Fleffer, Iwiebeln, Knoblauch, Petfersilie,
Bohnenkraut, Schnitttauch, Chills,
Rapsdl

EDELSCHMALS '

Py Bl

99 romaten, Basikum, Cregano, Meersalz

Rosmarln, Thymian, Chill

Pizza Blitz

YWUTZImISCr




899 €

R

A i}
L EDELSCIAALS I
Dugo iy
il
pait e

7% Ananas. Tomaten, Roh-Rohrzucker,
Meersalz, Maisstdrke, Knoblauch,
Chills, Poprika, Ingwer, Rauch

Reise nach Hawaii

EDELSCHMALS

'f_)!-f.
(T
99 meersaiz, Paprika, Rohrzucker, Knob-
lauch, Pfeffer, Iwiebein, SENFsaat,

Kurkuma, Thymian, Oregano, Majoran,
Rauch

Smoky Rub

899 €

lgl'IEErkg

EIELACHAALS I

rSa-\ecf fwyi

99 mangofiocken, Ananasfiocken (Ananas,
Maissfdrke|, Roh-Rohrzucker, Salz, Zwie-
beln, Chilis, Kurkuma, Knobiauch, Cori-
ander, Patersilie, SUGholzwurzel, Bocks-
hormnkieesaat, Ingwer, Kiimmel, SENFsaat,
Dextrose, Dill, Pirment, Muskatnuss, Bosi-
fikurn, SELLERIE, Cardamom, Nelken

Syveei Curry

EDELSCHMALS

Znb | §

armrw./
130 &

93 salz, 2wiebeln, Knoblauch, SENFsaat,
Zucker, Rosmarin, Pfeffer, Thymian,
Koriander, Petersilie, Cumin, Olivend!

Rub around

899 €

19,15 Efkd

EBELSCHMMS

-qu‘
ﬁ(ﬁ!f’"

130

99 40% 1wiebeln, Salz. 15% Toastzwiebeln,
Rohrohrzucker, Knoblauch, Schnitttauch,
Pfeffer. Petersilie, SGuerungsmittel: Citro-
nensdure, Rapsdl

Sour Cream

899 €

59
;l%e g

Ifiﬂ?‘.l.ll\l ALIS. _I
At
/—r)’jag fine

125K

99 Zwiebeln, Meersalz, Pleffer, Knoblauch,
Petersilie, Roh-Rohrzucker, Paprika,
Oregano

Tango Argentino

899 €

%09,

EDELSCHMALS

Seliffracer I

o0 ¢

79 40% krduter (Basiikum, Petfersiie. Majo-
ran, Thymian, Dil, Kerbel, Korianderbidf-
ter, Salbeibidtter), Meersalz, Zucker,
Iwiebein, Zitronengranulat (Maisstdrke,
Litronensaftkonzentral], Knoblavch,
Poprika, Chill, Olivendl, naf, Aroma

Salatkrduter

EDELSCHMALS

g

Sunst I

99 Zucker, SENFsoat, Salz Dill. Maltodextrin,
Iitronensafipulver, nal. Aromen,
Gewdrz

Svgnska S_chmaus

wung

899 €

232 [k
) EDELSCHMACS I

[oghana

%9 Iwiebeln, Knoblauch, Meersalz, Paprika,
Ffeffer, Pefersiie, Oregano. Majoran,
Thymian, Basilikum, Kurkuma, Chilis,
Saibeil, Muskainuss

Toskana

Edelschmaus Bestseliar | Stand Oktober 2024
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ZUBE

D
323%“9 |

Tt |
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EDELSCHMALS

AR

77 knoblauch, Meersalz, Twiebel,
Schnitfiauch, Petersilie, Pleffer

Tzaziki _

899 €

: KDy s cmans
EDELSCHMALS I " @“ﬂ’“
,//(MW‘- I @a@

120

99 Paprika, Tomatenchips (Tomaten,
Maizsstarke), Meersalz, Rdstzwiebeln
(Zwiebeln, Sonnenblumendi). SELLERIE,
Tomaten, Liebstickel, Iwiebeln,
Knoblauch, Kurkuma, Pastinake, Rauch

EDELScHMAUS (4 4‘]

b Bn;aﬂﬁf” [\}
sl \

EDELScHMALS

Gorfen
ek




SALZE & PFEFFER

639 €

28
. & Pfeffer | !

Manchmal genlgt eine einzige Prise, um den
Unterschied zu schmecken. Unsere Genuss Salze

und Pfeffer verleinen deinen Gerichten den 77 jeeratien Paprko Kuiuma chit
letzten Schliff und bringen ihren natirlichen — feven

Geschmack wunderbar zur Geltung. Ob pur
oder raffiniert komponiert, sie verleihen jedem Chimichurri
Gericht das gewisse Extral Genuss Salz

699 € 599 € 839 €
1008 09
- E_ a GK.
EDELSCHMALS I EDELSCHMALS I EDELSCHMALS
) i - i1 i e "
Pt Fe | g o 4 |
1 [ 1aos
99 meersaiz, Paprika, Curry (Cariander, 99 meersalz, Resmarin, Oregano, 99 Meersalz, Knoblauch, Zwiebeln,
Bockshomkleesaal, Kurkuma, Fenchel, Basilikum, Thymian Tormaten, Petersilie
Cumin, Chilis, Salz), Vaniiezucker, Zimt,

Rauch

ltalienisches
Friten Frieda Ge_-_nuss Salz Knobi__Genuss Salz

(ewWUrzsaiz & z

699 € b3S 899 €
H’?«rg«(z‘f I- = = l |-.|r'r1. = n.\.| s |
7 o Lty Do, l
N .‘-I“F-' . 130 I wt
99 meersaiz 99 Meersalz, schwarzer Pleffer 2 Meersailz, Paprika, Rouchsalz, SENF.

mehl, Petersilie, Iwiebel

Meersalz Pfeffer Salz Mix Potato Paul

Naturreines Salz

Gewlrzsc

Edelschmaus Bestseliar | Stand Oktober 2024
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SALZE & PFEFFER

599 €
073.?0%“3

EDELSCHMAUS

Lenendwnen. o=

7ok

79 preffer, 5% Rosa Pleffer 29 Meersolz, Iwiebeln, Pleffer, SENF,

Petersilie, Paprika

Royales
Regenbogen Pfeffer Genuss Salz
P G Iz

1l

EDFLACIALS

Sk G i

99 Meersalz, Iwiebel, Petersite, Lorbeer, 99 Pefier, Meersalz, Roh-Rohrucker,

Rosmarin, Pleffer weil, Macis. Muskatnuss Iwiebeln, Knoblauch, Chilis, Paprika,
Rapsdl, Liebsidckel, Rauch

Stampfkartoffel

Genuss Salz Steak Pfeffer
¢ alz P

699 €
1209
52,25 €%

ETFLEMALS

Karotfen, Meersalz, Zwiebeiln, 99 meersaiz, Tomatenchios (Tomatenmarkkon-
Pastinake, Lauch, Bohnenkraut, zeniral, Maisstdrke, Zucker], Tomaten,
Lisbsticke! Iwiebeln, Basiikum, Pfeffer schwarz

Tomaten

Genuss Salz




1.'1'.‘?'?‘;l o

99 Raopsti, 40% spanisches Olivendl nativ 99 Griechisches Qlivend! nativ extra aus
exfra, not. Basitkumaroma, nat. Aroma Koroneikioliven, erste Glfekiasse, kait-
gepresst

Griechisches Olivenol

99 Rapsdl, 20% natives Olivend! exira 29 94,5% Ropsal, 5% spanisches Ofivend!
fal3
(Spanien], nat. Aromen, Oregano O, nativ extra , Knoblauch/Krduter-Extrakt
nat, Bositkumaroma, Knoblauch Of

Italienisches Ol

Ob fruchtig, wirzig oder herrlich buttrig -
unsere Ole und WUrzole bringen Ge-

schmack in seiner schonsten Form auf den

Teller. Sie begleiten Dich vom knackigen
Salat bis zur warmen Lieblingsmahlzeit und
verleihen Deinen Gerichten mit wenigen
Tropfen eine ganz besondere Aromatik. So
vielseitig, dass fur jeden Geschmack das
passende Ol dabeiist.

99 Rapskemdl, naliriche Aromen

mas Butterol

aromatisiert

Edelschmaus Bestseliar | Stand Oktober 2024



Edelschmous Bestseller | Stand Oktober 2024

Die schonsten Momente dirfen ruhig ein biss-
chen suBer sein. Unsere GewdUrzzucker verfei-
nern Desserts, Obst, Gebdck und HeiBgetrénke
mit einer besonderen Geschmacksnote und
laden dazu ein, jeden Augenblick mit allen
Sinnen zu genieBen.

EDELACHMALS
Miss !Hﬁ"lr'.“(

10

99 Ahomzucker, Rohrzucker, Apfel 99 Kandis, Rohrzucker, Vanilezucker,
Tonkabohne, Anis, Zimf, Cardamom

M

ENELSCHMAUS

Bod & ®

(ke
1og

29 fucker, 5% vanile

Black & White

899 €

}"92 €,

EDELSCHMALS l

(Wondag. Tonda g

.w‘l

99 Rohrohrucker. Tonkabohnen

Wonkas Tonk




899 €

i
7

Yobs Sanf|
17 ml

79 SENFsaal, Branntweinessig, 3%
Knoblauch, Pfeffer

Knobi _Senf

(v 1
Wleass Snf I

99 33% Orangenfruchtzubereitung (Cran-

gensaftkenzentral, Zucker, Verdick-
ungsmittel Pekfin), SENFsaat, Bronnt-
weinessio, 4% Mongo, Curry, Kurkumo

Orangen Mango Senf

Manche Geschmackserlebnisse
Uberraschen schon beim ersten
Loffel. Unsere Senfe begeistern mit
wurzigen und fruchtigen Rezepturen
und bringen immer wieder neue
Genussideen auf den Teller. Vielsei-
tig einsetzbar laden sie dazu ein,
Lieblingsgerichte neu zu entdecken.

b39€
. 52[)%’?«9

il

i
andi- 7}

99 knobiauch

Knobi Chips

lauch, ge

9 Papiika

Pa |:_>ri kg rot

SENF, ZUC
EINZELGE!

Srvangal |
r_":'fr/ =

79 Gelbe und braune SENFsaal, Branni-
weinessig. Traubenessig, Apfelessig,

Rohrzucker, Gewdirze

%9 pPoprika, Rauch

Smolg_y P__aprikcl

Edelschmaus Bestseliar | Stand Oktober 2024



Welches Set passt zu Dir?

.3 GENUSSREISE

. 4x 106 ml
o Italienisches Genuss Salz
1 Pasta Party
EE!Q%QHMECKER X Royales Genuss Salz
Currywurst Carl Tango Argentino
Krauter Freude
Potato Paul
Knobi Genuss Salz 4 YOUR BBQ
A 4% 106 ml
5 ¥ Smoky Rub
. — Umami
Kesselzauber
Steak Pfeffer
SUB & SALZIG
4x 106 ml

Wonkas Tonka =~
SUBe VerfUhrung
Poseidons Genuss Salz .

Pfeffer Salz Mix S gﬁr}% r!’J.USSIGE TRIO

-3 Himbeer Creme
L S, ¥  Lemon Basil Creme
Knobi Ol




Kiichenhelfer

Wer gerne und viel kocht, weiB sie zu
schdtzen — praktische Kiichenhelfer.
Abgestimmt auf unsere Produkte
geht damit das Portionieren beim
Kochennochleichtervon derHand.

AuBerdem findest Du in unseren Re-
zeptheften genussvolle Inspirationen
zum Nachkochen - natUrlich mit
unseren Edelschmaus-Produkten!

Band 1 ,Genussmomente" oder
Band 2 ,Gaumenfreuden!
Késtliche Rezepte und Inspirationen mit
unseren Edelschmaus-Produkten

fUr 200 ml Flosche | sdurebestdndig fior 500 mil Flasche | fein dosierbar &
leicht zu reinigen praktischer Streudeckel
AusgieBer Silikon AusgieBer schwarz Genuss-Verschluss

Geschenkbox (ohne Inhalt) for
4% 1046 ml Edelschmaus-Produkie 13 cm hoch | ohne Inhalt
Genuss-Box Gewirzmihle

Edelschmaous Bestseller | Stand Oktober 2026



PROBIER MAL
WAS FEINES

Edelschmaus-Sparsets zum Kennenlemen!

LLTHEPTT,

(it '

| .B_.,f/,;vf-'

LTI

nur49;99'€’
5,93 € gespart

Im Einzelverkoul; 5592 €

3x Gewiirzzubereitungen,
Gewdlrzzucker, Senf oder
Rezeptheft fir je 8,97 €

2x Genuss Salz, Pfeffer
oder Gewlrz fir je 6,99 €

3x Genuss-Verschluss Deckel

i MW

PROBIER-SET
nur 59,99 €

6.94 € gespart

im Enzelverkau’: 64,93 €

1x Genuss Salz, Pfeffer
oder Gewlrz fir je 6,99 €

2x AusgieBer Silikon
fir 200m| Flasche

2x Essigzubereitungen

2x Gewiirzzubereitungen,
Gewlrzzucker, Senf oder
Rezeptheft fir je 8,97 €

1x Wiirzél (200ml)
for 13,99 €

1x AusgieBer Silikon
for 200 mi Flasche

1x Gewirzzubereitung,
Gewlrzzucker, Senf oder
Rezeptheft fir 8,99 €

PROFI-SET
nur 81,99 €

14,91 € gespart
Im Einzeiverkouf $6.90 €

1x Ol (500 ml)

Omas Butterdl oder
Griechisches Olivendl
fUri7.99 €

1x AusgieBer schwarz
far 500 ml Flasche

1x Gewirzmihle
ohne Inhalt

GOURMET-SET

> nur 104,99 €

22,88 € gespart

i Einzetvenkaul: 127.87 €

Stand Oktober 2024 | Bllder dienen nur ols Belsplele



& Verkostung 1

Wildberry Creme

Essigzubereitung

Yuzu Peach
Essigzubereitung

Dunkle Tomaten

Creme
Essigzubereitung

Feige Dattel Creme
Essigzubereitung

Marillen Krauter

Creme
Essigzubereitung

Meersalz
Natumrein | Salz

Regenbogen Pfeffer

Pteffer

Italienisches

Genuss Salz
Gewilrzsalz

Potato Paul
Gewinzsalz

Griechisches

Olivendl
Clivend! nativ extra

Basilikum Ol

Wiirzdi

Bruschetta
Pesto | Gewlrzzubereitung

Garten Glick

Dip | Gewiirzzubereifung

Flamm drauf!
Dip | Gewirzzubereitung

Pasta Party

Dip | Gewlrzzubereitung

Crunchy Dattel Dip

Dip | Gewirzzubereifung

Pimp my Bread

Dip | Wirzmischurig

Aioli

Dip | Wirzmischung

Schmauszeit Senf
Senf

Wonkas Tonka
Zuckerspezialifdt

Anwendungsideen

Dressing & Vinaigrette | Schokoladendessert | Joghurt- & GQuark-
speisen | Aperitifs | im Mineralwasser

Dressing & Vinaigrette | Currys | Joghuri- & Quarkspeisen |
Desserts & Obstsalat

Dressing & Vinaigrette | Marinaden & Chutneys | Schmorgerichte |
mediterrane Speisen & Antipasti | SoBen, Suppen & Eintépfe

Dressing & Vinagigrette | Flammkuchen | zum Abschmecken
von SoBen | Kase

Dressing & Vinaigrette | Kdse & Antipasti | Bowls & Reisgerichte |
Joghurt & Quarkspeisen | Desserts & Eis

Mittelgrobe Kérnung zur Verwendung mit oder ohne Mihle. Intensives,
weiches Aroma zum Wirzen samtlicher Speisen und Gerichte.

Grillfieisch | Fisch | Dressings | Marinaden

Wirzen von Fleisch & Fleischersatz | Fisch & Meeresfrichte |
mediterrane Gerichte | Suppen & SoBen

Pommes & Bratkartoffeln | Kartoffelspalten | Gemisepfanne |
Marinade fUr Grillhéhnchen

zu allen kalten Gerichten | zum DiUnsten & Braten bis 180 °C

Antfipasti | GemUse & Salat | Auflauf & Pizza | Fisch & Meeresfrichte |
Fleisch & Gefligel

Pesto | mit frischen Tomaten auf gerdstetem Brot | Pizza- &
Pastagerichte | Wirzen von Fleisch & Fisch

Dip & Krduterbutter | GemuUsepfannen | Pesto | Kartoffelgerichte |
Fisch & Meeresfrichte

Flammkuchen, Tarte & Quiche | Pizza & Focaccia | Aufidufe &
Gemuisepfannen | Dips & Aufstriche | RUhrei & Omlette

Nudelsalat | Pastagerichte |Dip & Salatdressing | Risotto |
GemuUsepfannen

Dip & Krduterbutter | Gemuse - & Kartoffelgerichte | Currypfannen |
Marinade fir Gefligel

Topping fir belegte/selbstgebackene Brétchen, Brot | Fladenbrot,
Wraps & Canapés | Krauterbutter & Dip |RUhrei | Fisch

Dip & Krduterbutter| Gemise | Aioli Creme | Marinade zum Wirzen
von Gefligel & Fisch

Pudding & Cremes | auf Obst & Obstsalat | Gebdck & Torten |
Schlagsahne | Eis & Parfait

Stand Oktober 2026
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& Verkostung 2

Anwendungsideen

Granatapfel Creme = Dressing & Vinaigrette | Misli, Smoothie & Eis | Joghurt- &
Essigzubereitung - Quarkspeisen | zum Abschmecken von dunklen SoBen

Sanfte Traube . Dressing & Vinaigrette | zum Abschmecken von hellen SoBen |
Essigzubereitung Eis & Obstsalat

Milder . Dressing & Vinaigrette | Schmorgerichte | mediterrane Speisen &
Krauterbalsam . Anfipasti| Sofien, Suppen & Eintdpfe

Nuss Creme . Dressing & Vinaigrette fir dunkle Blattsalate | Pilzgerichte |
Essigzubereitung Obst & Eis | Kase

Mango Zitronen . Dressing & Vinaigrette | Currys | Joghurt- & Quarkspeisen | Obst &
Creme  Eis

Essigzubereitung '

Stampfkartoffel Kartoffelpiree & -gratin | GemUsepfannen & Auflaufe | Bechamel- &

Genvuss Salz RahmsoBen | Eierspeisen | Suppen & Eintopfe

25012

I(rlobl Genuss Salz Knoblauchbutter | Pastagerichte | Salsa | Wirzen von Fleisch &

rzsalz Fleischersatz
Fritten Frieda - Marinaden & SoBen | Currywurst | Pommes | Bratkartoffeln
Suppenllebe Suppe | Gemusebrihe | Eintopf | Schmorgerichte | Kréuterbutter
On'lcls Buﬂeroi Marinaden & SoBen | Dunsten & Schmoren | Kuchen- & Waffelteig |
Ropskemal, kallgepre:s - Dressing & Mayonnaise
Italienisches Ol Caprese, Bruschetta & Antipasti | Grillgemuse & Salat | Pizza & Pasta |
Wil " Brof
Bruscheh‘a Verde Pesto & Marinaden | Krauterbutter | Pizza & Pastagerichte | GemUse -

wirubersiung | & Kartoffelgerichte | Risotto | Paella

Krauter Freude Dip & Krduterbutter | Kartoffelcreme | Wirzen von GemUse & Salat
Dip | Gewlizzubereitung
Sour Crearrl Sour Cream zu Sandwiches, Wraps & Fleischgerichten | Dip &
L sew Krauterbutter | Dressing & Marinaden | Fisch & Gefligel
Gvros Goudl Gyros & Geschnetzeltes | Pfannen- & Grillgerichte | Kartoffel- &
------ rzubereltung - Gemusepfannen | Marinaden & Dips
Sweei Curry . Dip & Kr&uterbutter | fruchtige Currypfannen | Marinade fUr Gefligel
wirzmischur & Scampis
EI Tupfelchen . Ruhrei | Spiegelei & Omelett | Dip & Kréuterbutter | Butterbrot & Stullen |
----- bereitung Quiche & Frittata | Kartoffelgerichte | GemUsepfannen | Aufiaufe & Gratins
Turlgo Argenﬂno Dip & Krauterbutter | Wirzen von Fleisch, Fisch & Fleischersafz |

zur Herstellung eines Wirzéls mit unserem "Griech. Olivend!"

Knobl Senf Fleischmarinaden | Fleisch- & Wurstgerichte | Salatdressings in
. Verbindung mit unserem "Griech. Olivendl*

Miss Map!el Milchreis & Griessbrei | Gebdck & Kuchen | Porridge & MUsli | Joghurt-
ckerspeziaii & Quarkspeisen




Cranberry Creme
Essigzubereitung

Balsamico rosé
Essigzubereitung

Schalotten Creme
Essigzubereitung

Orient Creme
Essigzubereitung

Blaubeer Creme
Essigzubereitung

& Verkostung 3

Anwendungsideen

Dressing & Vinaigrette | Rotkohl | Schmor- & Wildgerichte |
als Aperitif im Sekt | Joghurt- & Quarkspeisen

Dressing & Vinaigrette | Gemisepfannen | Fisch & Meeresfrichie |
Obstsalat

Dressing & Vinaigrette | Antfipasti | Zwiebel- & Flammkuchen |
Kartoffelsalat | Suppen & Eintépfe

Dressing & Vinaigrette | | Curry- und Gemisegerichte |Mezze |
Suppen & SoBen | zu Tapas, Kase & Dips

Dressing & Vinaigrette | Joghurt & Quarkspeisen | Crépes &
Pfannkuchen | Desserts & Eis

Royales Genuss Salz
Gewilrzsalz

Tomaten

Genuss Salz
Gewlrzsalz

Chimichurri

Genuss Salz
Gewdlrzsalz

Feines SUppchen
Brithe | Wirzmischung

Rohkost | Kartoffelgerichte | Solatdressings | Worzen von Fleisch &
Fleischersafz

Tomaten & Caprese | Bruschetta & Antipasti | Salate, Gemise &
Bowls | Fleisch & Fisch

Grillgemise & Grillfieisch | Chimichuri Sauce | Salate & Rohkost |
Eierspeisen | Kartoffeln

Suppen, SoBen & Eintdpfe | Gemise- & Reispfannen | Panaden
& Marinaden

Griechisches Olivendl

Oiivendl notiv exfra

Knobi Ol

Wiirzal

zu allen kalten Gerichten | zum Dinsten & Braten bis 180 °C

Marinaden | Anfipasti & GrillgemUse | Dips & Aioli | Suppen &
Eintopfe | zum Verfeinern von fertigen Speisen

Bruschetta Wild

Garlic
Wirzmischung

Reise nach Hawaii
Pesto | Wirzmischung

Salatkrauter
Gewirzsalz

Orient Spice

Dip | Gewlirzzubereitung

Avocado Kick
Wirzmischung

Indien Traum
Dip | Wirzmischung

Tzaziki

Dip | Gewdlrzzubereifung

Bruschetta & Anfipasti | Tomatensalat & Caprese | Gnocchi &
Risotto | Dips & Aufstriche | Gemlse- & Kartoffelpfannen

Dip & Pesto | Marinade fUr Fisch & Gefligel | Aufstrich mit
Frischkase

Dressing & Vinaigrette | Dip & Krauterbutter | Wirzen von Gemise
& Salat | Pesto | Kartoffelgerichte | Fisch & Meeresfrichte

Reis - & GemUsegerichte | Couscous & Bulgur | Suppen |
orientalische Fleisch- & Gemisegerichte | Hummus

Guacamole & Dips | Avocado-Brot & Stullen | Grillgemise &
Salate | Gefiigel- & Fischgerichte | Tacos & Wraps

Dip & Krauterbutter | SahnesoBe | Reisgerichte & Bowls |
Marinade zum Wirzen von Gefligel & Fisch

Dip (z.B. mit geriebener Salatgurke) | Kréuterbutter | Feta & Tofu |
Marinade fUr Fleisch & Fisch

Orangen Mango

Senf
Senf

SUBe Verfihrung

Zuckerspezialfal

Milchreis | Cappuccino | Tee | Quarkspeisen & Desserts | Gebdack

Stand Oktober 2026
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Gastgeber

FDELSCHMMIS

Stangel
Senj'a

POELSCMALS

Hent .'?/Kj{/ﬂ‘

Gresehenkuer],

1x Kategorie Salz | Pleffer | Gewirz
fur 6,99 €

1x Kategorie Gewiirz | Pesto | Senf
oder Rezeptheft

fir 8,99 €

Gresehenbwer],

ab

450 €

e sl 1x Kategorie Salz | Pfeffer | Gewiirz

fir 6,99 €

1x Kategorie Gewiirz | Pesto | Senf
oder Rezeptheft

for 8,59 €

1x Essigzubereitung, Wiirzél

fir 13,99 €

+ 1x Salz- & Pfefferstrever
im Wert von 21,99 €

Gesofentuer]

1x Kategorie Salz | Pfeffer | Gewiirz
for 6,99 €

2x Kategorie Gewirz | Pesto | Senf
oder Rezeptheft

fir 8,99 €

1x Essigzubereitung, Wiirzé!
fir 13,99 €

+ 1x Salz- & Plefferstrever
im Wert von 21,97 €

+ je 1x Meersalz fein & Pfeffer gemahlen
im Wert von 13,98 €

? f'? ﬁ’mg«rﬁf??f‘ll

;"ng-r{'f Crmm—— i

/'U":J o] |5 Lond
Gy

1x Kategorie Salz | Pfeffer | Gewiirz
fur 6,99 €

2x Kategorie Gewirz | Pesto | Senf
oder Rezeptheft
fir 8,99 €

1x Essigzubereitung, Wiirzol
fir 13,99 €
1x 500 ml Omas Butterdl

oder Griechisches Olivendl
for 17,99 €

+ 1x Salz- & Pfefferstrever
im Wert von 21,99 €

+ je 1x Meersalz fein & Pfeffer gemahlen
im Wert von 13,98 €

2x Kategorie Salz | Pfeffer | Gewiirz
fr 6,99 €

2x Kategorie Gewiirz | Pesto | Senf
oder Rezeptheft
fiir 8,99 €

1x Essigzubereitung, Wiirzol
fir 13,99 €
1x 500 ml Omas Butterdl

oder Griechisches Olivendl
fur 17.9% €

+ 1x Salz- & Pfefferstrever
im Wert von 21,99 €

+ je 1x Meersalz fein & Pieffer gemahlen
im Wert von 13,98 €

+ 1 Glas Pyramidensalz

im Wert von 8,99 €



FUrunverbindliche Informationen
zu Deinem Start als Edelschmaus-
Vertriebspartner*in kontaktiere
Deine*n Berater*in oder sende
uns eine E-Mail an:

info@edelschmaus.com!

Starte Deine
Karriere bei
Edelschmaus!

Das erwartet Dich
29 Hochwertige
Verbrauchsprodukte

77 Begeisterte und treue
Kundinnen und Kunden

99 Individuelle & personliche
Einarbeitung

79 Freie Zeiteinteilung

79 Herzliches, wertschatzendes
Team

29 Interessante Menschen
kennenlernen

79 Gemeinsam Genuss erleben

21



Dein*e Berater*in

WW#&;

www.edelschmaus.com



