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2Personen 50 min 

Für die Bratkartoffeln:
In einer Schüssel 2 TL Rub around mit 4 TL Wasser aktivieren. Omas Butteröl dazu und etwas
Kristallsalz rosé . 5 Minuten stehen lassen. In der Zwischenzeit Kartoffeln schälen und würfeln. Die
Rub around Marinade über die Kartoffeln geben, vermengen und ziehen lassen. 

Im Anschluss ca 30 min. in die Heißluftfritteuse oder 40 min bei 180 Grad Ober-/Unterhitze im
Backofen.

Für den Obstsalat:
In einer Schüssel Sanfte Traube, Peach Passion und Süße Verführung vermischen. Anschließend
über die gewürfelte Geflügelfleischwurst, geschnittene Paprika und Essiggurken geben 

Den Geflügelwurstsalat gut ziehen lassen.

Zusammen servieren.

ZUBEREITUNG

Wurstsalat mit Bratkartoffeln

ZUTATEN
500 g Kartoffeln

Omas Butteröl

2 TL Rub Around

Kristallsalz rosé 

3 TL Sanfte Traube

1 TL Peach Passion

Geflügelfleischwurst Ring

1 rote Paprika

Essigurken aus dem Glas (Menge

nach Geschmack)

Süße Verführung zum abschmecken


















