


SPANNEND.

wie man mit unseren Essigzubereitungen &
Gewdrzzuckern das Thema "Getranke" zu etwas ganz
Besonderem machen kann, oder?

... und alles in Bio-Qualitat, ohne Konservierungsmittel,
Farbstoffe, Hefeextrakte, kiinstliche Zusatze oder Palmol.

Einfach nur gute Zutaten. Sonst nichts!
So wie Ihr es von uns kennt!

Als TD A\‘N K\E S)T:‘H‘LU W fir Deine Bestellung

erhaltst Du unsere Rezepte als eBook!

So kannst Du es in Deine Sammlung "Rezepte mit
Edelschmaus" aufnehmen & hast zur nachsten Party alle
Inspirationen gleich zur Hand.

Viel SpaB3 beim Mixen & Verkosten
wlnscht Dir das




PRO SECCO

MEETS
EDELSCHMAUS

Zutaten flr 1 Glas:

¢ 1-2TL Edelschmaus
Essigzubereitung deiner Wahl

s gut gekuhlter Prosecco

= ggf. frische Fruchte

*Edelschmaus

Ein Klassiker!

Unsere Favoriten
Granatapfel Creme”
Blaubeer Creme’
Cranberry Creme’
Peach Passion’

Tipp:
\i/ahle einen halbtrockenen Prosecco
oder Sekt!

Eine ldee von Heike Schoon
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ALKOHOLFREI

Zutaten fur ca. 6 kleine Glaser:

* 100 g Heidelbeeren frische
e 100 g Erdbeeren frische

e 1TL Black & White’

« 20 g Honig

+ 3 EL Karla Holunder®

« 500 ml Buttermilch

*Edelschmaus

Heidelbeeren, Erdbeeren waschen.
Mit Black & White, Honig und Karla Holunder
fein plrieren,

Ein Teil des Plrierten auf die Glaser aufteilen.
Buttermilch schitteln und cbendrauf geben, dann den Rest des
Plrierten in die Glaser fullen.

Mit frischen Erdbeeren dekorieren.

Eine ldee von Andrea Wemken
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COCKTAIL MENU
NON-VIRGIN

PEACH PASSION
GRANATAPFEL TONIC
KARLA THE BITCH

TEQUILA-BELLINI
FFL-FORFRUIT LOVERS

YELLOW DREAM
BLUE OCEAN
BERRY FUSION

PROSECCO-ERDBEERSUPPCHEN
COOL EMPEROR
BLAUBEER HUGO

CARIBBEAN WATERMELON COLADA
FRUCHTIGE WEISSWEINBOWLE
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Zutaten fur 2 Glaser:

« 12 Eiswdirfel .
« 6 EL Lillet Blanc

« 6 EL Peach Passion’

* 200 ml Prosecco

« 200 ml Schweppes White Peach )
« 2 Pfirsichspalten & _ N
« 2 Trinkhalme oS M A A

*Edelschmaus N/ D

Eiswarfel in ein Longdrinkglas geben.
Nun die Zutaten einflllen und servieren.

Eine ldee von Yvonne Engel
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KARLA
THE BITCH

q

Zutaten fur ca. 6 Glaser:

» 300 g Beeren Mix

+ 150 g Zucker

» 15 g Limettensaft

» 160 g Cranberry Saft

» 40 g Karla Holunder®

+ 600 g crushedice

» 200 g Wodka

+ 100 g Orangenlikor (Cointreau)

‘Edelschmaus

Beerenfrlchte, Zucker, Limettensaft, Cranberry Saft
und Karla Holunder in den Mixtopf geben.

VerschlieBen und 10 Sek./Stufe 6 plrieren:

Anstelle des Messbechers Gareinsatz als Spritzschutz auf den Mixiopfdeckel
stellen und 15 Min./9o Grad / Stufe 1 einkochen.

Durch ein Haarsieb abgiefen und 20 Minuten abkihlen lassen.

Mixtopf splilen

Zu dem abgekUhlten Sirup, Wodka und Orangenlikor geben.

In ein Martini Glas crushed ice geben und mit Karla the Bitch aufftillen,
Dekorieren & Servieren.

Eine Idee von Andrea Wemken




TEQUILA-
BELLINI

Zutaten fur 1 Glas:

« 1TL Peach Passion”

« 1TL Mango Creme”

« 20 cl Tequila wei

+ Prosecco (gut gekuhlt!)
« 1 Spalt frischer Pfirsich

*Edelschmaus

Peach Passion und Mango Creme
in ein hohes, schmales Sektglas geben.

Tequila zugeben und mit gut
gekulhltem Prosecco aufflllen.

Pfirsichspalt als Deko aufs Glas geben.

Eine Idee von Heike Schoon
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Zutaten fiir ca. 6 Gla

300 g Mango TK
150 g Zucker ol s | |
15 g Limettensaft R R
160 g Mango Saft '_g

40 g Mango Creme’ :
1600 g Crushed Ice

z@ﬂ g Tequila
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BLUE
OCEAN

Zutaten fur 1 Glas:

« 2 TL Blaubeer Creme’
« Sprite

Eiswurfel

» 60 ml Hypnotic Liquor
« Garnitur nach Wunsch

*Edelschmaus

Blaubeer Creme in ein Glas geben,
mit Eiswurfeln auffullen,
Hypnotic Liquor zugeben.

Vorsichtig mit Sprite auffillen und garnieren,

Eine idee von Helke Schoon
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» Eiswurfel

L Tanqueray Blackcurrent
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ROSECCO-
ERDBEERSUPPCHEN

Zutaten fur ca. 4 Schalen/Glaser:

» 800 g Erdbeeren

= 250 ml Prosecco (gut gekuhlt)

» 4 Essloffel StBe Verfihrung'

» 4 Essloffel Aceto Balsamico di Modena®

« 3 Umdrehungen Regenbogen Pfeffer”
aus der Muhle

*Edelschmaus

SuBe Verfuhrung im Mixtopf auf hochster Stufe
pulverisieren.

Die Erdbeeren waschen, den Stielansatz entfernen

und anschliefend halbieren,

Ein paar Erdbeeren flr die Deko beiseite stellen.

Die varbereiteten Erdbeeren nun zur Stten Verfuhrung
in den Mixtopf geben und nochmals plrieren,

Die Masse fur mindestens 2 Stunden kalt stellen.

Nach der Kuhlzeit den Prosecco zugeben und nur noch
kurz unterrihren,

Das Suppchen nun auf Schalen/Glaser verteilen, mit Aceto Balsamico di Modena
eine zarte Schnecke auf das Suppchen zaubern und mit Regenbogen Pfeffer aus
der Muhle verzieren,

Eine Idee von Gaby Wegner
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Zutaten fur 1 Glas:

* 40 ml Tequila weiB

« 2 TL Peach Passion”

* 1 TL Cranberry Creme”

« 4 TL Saft v.d. Kaiserkirschen
+ Schweppes White Peach

= 3 Kaiserkirschen am Spief3
« 1Stangel Zitronenmelisse

« crushedice
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*Edelschmaus

Fulle ein Glas mit crushed ice, gebe
Peach Passion, Cranberry Creme und
Kaiserkirschen-Saft dazu.

Mit Schweppes White Peach aufflllen.
Gut umrihren und mit den Kaiserkirschen
am SpieB und Zitronenmelisse servieren,

Eine Idee von Helke Schoon




BLAUBEER
HUGO

Zutaten flr ca. 4 Glaser:

« Eine Hand voll gefrorene Blaubeeren

- 2clBlaubeer Creme’ :
~» 2clHolunderblitenliksr
150 ml Sekt (gut gekuhlt)
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WEIBWEIN
BOWLE

Zutaten:

» 400 g Erdbeeren

« 1reife Mango

« 1L WeiBwein lieblich gekuhlt
o 1L Sekt halbtrocken gekuhlt
» 400 mlIndian Tonic

* 4El Cranberry Creme’

* 2Zweige Zitronenverbene




YOU WANT IT
YOU GOT IT

Du wiinscht Dir weitere Rezept-Inspirationen und News
rund um die kdstlichen Produkte von Edelschmaus?
Dann folge mir auf den angegebenen Kanalen oder trete
meiner VIP/Rezepte-Gruppe bei.

Du méchtest Edelschmaus live erleben und mit Deinen
liebsten Gasten personlich kosten?

Dann melde Dich fix & wir vereinbaren einen Termin fur
Deine personliche Verkostung.




